
NEKTAR 
Mat & Vin 

Utöver vår à la carte meny erbjuder vi en set-meny för 575 kr 

Kvällens meny:  
Bröd & smör 

Ostron med egengjord hot sauce 

Paté de Campagne, krikonmarmelad, cornichonger & persilja  

* 
Semitorkade rödbetor, fläderhollandaise & inlagda vinbär 

* 

Kyckling från Stackvallen, jordärtskocka, kycklingsky, dragon 

& jalapeño 

 * 

Tillval: Comté med brynt smör, honung & hasselnötter 135:- 

* 

Chokladnemesis & vispad grädde 

eller 

Portokalopita 

Vi reserverar oss för att ändringar i menyn kan förekomma. 



NEKTAR 
Mat & Vin 

Pelotinoliver 70:- / Chips 40:- / Ölkorv 55:-/st 

Bröd från Lillebrors & smör 65:- / En eller två sorters ost 75/110:- 

Chicharrón med aioli & rökt paprika 65:- / Ostron med egengjord hot sauce 55:-/st 

Matmeny: 
(Vi rekommenderar 2-3 rätter/person) 

Boudin noir 	 	 	 	 	 	 	 	 95:- 

Kaki med ajo blanco & salsa matcha		 	 	            150:- 

Svamp- & rotselleripaj med murkelsås 	 	         	            155:- 

Paté de Campagne, krikonmarmelad, cornichoner & persilja         160:-   

Friterad marulkskind, rotselleriremoulade & ramslökskapris            175:- 

Tortellini med ricotta, blåmusslor & citrus 	 	 	            185:- 

	 	 	 	 	 	 	 	        	                            

Pizzoccheri alla Valtellinese              	 	 	 	            225:-	          

Kyckling med jordärtskocka, kycklingsky, dragon & jalapeño         265:-	   

Dessert: 
Comté med brynt smör, honung & hasselnötter	                        135:- 

Portokalopita	 	 	 	 	 	 	            110:- 

Crème brûlée på svartvinbärsblad 	 	 	 	 	  95:- 

Chokladnemesis & vispad grädde	 	 	 	            110:- 



NEKTAR 
Mat & Vin 

Pelotin olives 70:- / Chips 40:- / Bierwurst 55:-/st 

Bread from Lillebrors & butter 65:-/ One or two varieties of cheese 75/110:- 

Chicharrón with aioli & smoked paprika 65:- / Oysters with our own hot sauce 55:-/pcs 

Food menu: 
(We recommend 2-3 dishes/person) 

Boudin noir 	 	 	 	 	 	 	              95:-  

Kaki with ago blanco & salsa matcha		 	 	            150:- 

Mushroom- & celeriac pie with morel sauce 		 	            155:-	  

Paté de Campagne, plum marmelade, cornichons & parsley         160:- 

Fried monkfish cheek, celeriac remoulade & ramson capers          175:-     

Tortellini with ricotta, mussels & citrus 	 	           	            185:-   

	  	    	 	 	 	      	 	         

Pizzoccheri alla Valtellinese	 	 	 	  	            225:-             

Chicken with jerusalem artichoke, gravy, tarragon & jalapeño        265:-      

	 	 	 	 	 	 	           	   

Dessert: 
Comté with browned butter, honey & hazelnuts	  	            135:- 

Portokalopita	 	 	 	 	 	 	            110:- 

Crème brûlée with blackcurrant leaves 	 	           	              95:- 

Chocolate nemesis & whipped cream  	 	 	            110:-


